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UNSERE SCHAFEREI
Ein Betrieb fiir zeitgemaBes, regionales Wirtschaften.

Und auch eine Arche fiir Mensch und Tier.

DAS ALPINE STEINSCHAF
Ein robuster Allrounder mit sanftem Wesen.

PRODUKTE UND VERMARKTUNG
vom Alpinen Steinschaf - Qualitat und Beziehung.

UNSER VORHABEN
Aufbau einer modernen Schafhaltung und
Vermarktung mit Alpinen Steinschafen.

Unsere

INFORMATION

fiir Anleger von

Genussrechten




Die Arche-Schiiferei Wolle & Kraut in Sees-
haupt am Starnberger See wird von mir, Verena
Hausmann, gemeinsam mit meinem Mann Martin
und unseren drei Tochtern als Familienbetrieb
gefiihrt. Vor einigen Jahren haben wir begon-
nen, Alpine Steinschafe zu halten und haben bald
gemerkt, da3 das Leben mit den Tieren unsere
ganze Freude ist. Unsere Herde umfasst ca. 30
Mutterschafe, die Jungtiere und eine Gruppe
Zuchtbocke.

So hat sich Stiick fiir Stiick ein kleines Unterneh-
men mit vielen wertschétzenden Partnerschaften
in der Region entwickelt. Wir folgen bei unserem
Tun unserer Leidenschaft und unseren Herzen.
Wir geben das im Kontakt zu unseren Kunden
und zu den Menschen, die die Tiergestiitzten An-
gebote am Hof wahrnehmen, weiter.

Die Schafe leben bei uns fast ganzjihrig art-
gerecht auf den Weiden, iiberwiegend auf
Streuobstwiesen und extensiven Randlagen.

Uns ist ein schonender Umgang mit der Natur
wichtig. Wir bewirtschaften die Weideflichen mit

den Schafen moglichst nachhaltig, was bedeutet,

UNSERE SCHAFEREI -
Ein Betrieb fiir zeitgemaBes, regionales Wirtschaften.
Und auch eine Arche fiir Mensch und Tier.

dal3 wir keine Diinge- und Spritzmittel verwen-
den. Wir passen die Beweidung so an die Flichen
an, da3 wir den Boden schonen und die Artenviel-
falt fordern.

Uns liegt besonders am Herzen, zu zeigen,
dall kleinbiuerliche, naturnahe Landwirtschaft
moglich ist und mit dieser Wirtschaftsweise Fin-
kommen erzielt werden kann. Mit dieser Art zu
wirtschaften wollen wir au8erdem einen Beitrag
leisten, um nachhaltige Produktions- und I.c-
bensbedingungen auch fiir nichste Generationen

zu schaffen.

Die Schiiferei ist fiir uns eine Arche fiir Mensch
und Tier, ein Unternehmen fiir zeitgemiBes, Re-
sourcen schonendes Arbeiten. Hier diirfen cine
alte, seltene Tierrasse und Menschen, die in den
unterschiedlichsten Lebenslagen von der Nihe
zu den Alpinen Steinschafen profitieren konnen,

einen Platz bekommen.







Das Alpine Steinschaf wird von der BLE (Bun-
desanstalt fiir Landwirtschaft und Ernidhrung) auf
der ,,Roten Liste™ unter ,,Erhaltungszustand™ ge-
fithrt. Die GEH (Gesellschaft zur Erhaltung alter
und gefihrdeter Haustierrassen e.V.) stuft diese
Rasse auf der Roten Liste in die Kategorie II (stark
gefihrdet) ein. Derzeit gibt es noch einen Bestand

von etwa 950 eingetragenen Herdbuchtieren.

Diese Schafe stellen eine eher kleine und
feingliedrige Rasse des Alpenraums dar, deren Ur-
spriinge sich direkt auf das neolithische Torfschaf
zuriickfithren lassen. Das Steinschaf zeichnet
sich durch seine Robustheit sowie eine sehr gute
Fruchtbarkeit aus. Die Tiere sind optimal an die
klimatischen Bedingungen der Alpenregion an-
gepasst.

Im Vergleich zu anderen Rassen, wie etwa dem
Krainer Steinschaf, liefert das Alpine Steinschaf
verhéltnismiBig wenig Milch, dafiir aber in bester
Qualitit. Das Fleisch zeichnet sich durch eine ide-
ale Marmorierung, wenig Fett und einen milden,

wildartigen Geschmack aus.

DAS ALPINE STEINSCHAF
Ein robuster Allrounder mit sanftem Wesen.

Seit 2013 ist das Alpine Steinschaf Arche-Passa-
gier bei SlowFood, einer weltweiten Organisation,

die fiir bewusstes und regionales Essen wirbt.

Die Wolle ist mischwollig und kann durch ihre
etwas grobere Qualitit sehr gut zum Filzen und
Walken verwendet werden. Aber auch Kleidung
und andere Gebrauchsgegenstinde wie Bett-
decken lassen sich wunderbar aus dem Vlies
herstellen. Besonders ins Auge sticht dabei dic
groBe Farbenvielfalt der Wolle.

Das Alpine Steinschaf ist von Natur aus Men-
schen sehr zugewandt, zutraulich und sanft. Es
ist daher auch in der Tiergestiitzten Arbeit idealer

Partner.

Steinschafe sind auf Grund Ihrer Geniigsam-
keit, der guten Futterverwertung und einem
breiten Futterspektum (auch Unkriuter und Ge-
holzaufwuchs) bestens dafiir geeignet, in der
Landschaftspflege auf extensiven Standorten cin-

gesetzt zu werden.









PRODUKTE UND VERMARKTUNG
des Alpinen Steinschafes.

Qualitdt und Beziehung.

Aufunserem Betrieb werden jedes Jahr etwa 30
bis 40 Lammer geboren, die wir als Zuchtschafe
verkaufen oder vermarkten. Vernetzt mit vielen
kleinen Ziichtern erwerben wir fiir unsere Direkt-
vermarktung zusétzlich Limmer, die dann bei uns
im Betrieb aufwachsen. Eine Zusammenarbeit
mit fairen Preisen fiir die Ziichter ist uns dabei
wichtig. Mit Gastronomen und Initiativen, wie
beispielsweise der Genussgemeinschaft Stidter
und Bauern und SlowFood Pfaffenwinkel, koope-
rieren wir, um eine wertschitzende Vermarktung
unserer hochwertigen Produkte aufzubauen.

Dazu gehort fiir uns auch ein sorgsamer Umgang
mitallem,waseinSchafhergibt: Wirlassendie Felle
gerben, verarbeiten die Wolle, produzieren feine
Schafmilchseifen und stellen Diingepellets her.
Regionale Metzger iibernehmen die tiergerechte
Schlachtung und professionelle Verarbeitung. Es
werden in Handarbeit allerlei Kostlichkeiten aus
unserem Lammfleisch hergestellt, wie Wiirste,
Schinken und Eingekochtes. All diese Erzeugnis-
s¢ werden regional vermarktet oder von uns auf
Miirkten verkauft.

Uber das von uns angebotene Lamm-Leasing
konnen unsere Kunden halbe und ganze Lammer,
kiichenfertig zerlegt und abgepackt, beziehen.
Auch das gegerbte Lammfell kann erworben wer-
den.

Ein personlicher Kundenkontakt ist uns beson-
ders wichtig. Fiir alle Leasingpartner bieten wir
auch Besuche bei den Schafen an, um Einblicke in
unsere Arbeit und das Kennenlernen der Tiere zu
ermoglichen.

So konnen wir Wissen und Hintergriinde einer
natur- und tierverbundenen Arbeitsweise vermit-
teln, die neben der Zucht auch die Vermarktung
Beinhaltet. Wir betrachten immer das Tierwohl
und den Respekt vor dem Lebewesen als Grund-

lage unserer Arbeit.




Anschaffung mobiler Stille

Wir planen die Anschaffung von Mobilstil-
len. Diese werden variabel auf verschiedenen
Weideflichen abgestellt und ersetzen ein festes
Stallgebiude. Mobilstille sind flexibel und versie-
geln keine weiteren Flichen. Sie bieten dennoch
ganzjihrig bei schlechtem Wetter, im Krankheits-
fall oder Geburten genug Schutzraum fiir die Tiere.
Bei Bedarf ausgestattet mit Solarpanelen, wird eine
autarke, umweltfreundliche Energieversorgung,
z.B. fiir Licht und Wirmelampen, ermoglicht.

Fiir die Schafe ist diese Haltungsform sehr gut
geeignet. Ganzjihriger Zugang zu Weideflichen,
Lichtund Luft, dienen dem Wohlbefinden und sor-
gen fiir eine gute Gesundheit. Rassebedingt sind
die Alpinen Steinschafe gut an unsere Witterungs-
verhiltnisse angepasst und geniefen das ganze Jahr
den Aufenthaltim Freien.

Fiir den Transport der Tiere zwischen den Wei-
deflichen wird die Anschaffung eines gerdumigen

Viehanhingers notig.

MaBnahmen zum Herdenschutz

Was den Herdenschutz betrifft, stellt die ganz-

jahrige Haltung in Offenstillen eine besondere
Herausforderung dar. Auch in unserer Region sind
Wolfe inzwischen eine akute Gefihrdung. Bisher
gehoren unsere Weideflichen noch keiner For-
derkulisse an, was bedeutet, daB wir noch keine
SchutzmaBnahmen von staatlicher Seite finanziert
bekommen.

Da wir unsere Tiere dennoch sichern mochten
und miissen, erproben wir den Finsatz von Lamas,
die die Schafherde begleiten und schiitzen konnen.
Dieser Schritt ergéinzt die geplante Errichtung von

noch besseren Schutzziunen.

Mit den Lamas konnen zukiinftig ebenso Wander-
touren mit Kindern und Erwachsenen angeboten

werden.




Verbesserung der Verkaufsmoglichkeiten

Ab dem Sommer 2022 wird ein Teil der Herde am
Wieshof in Marnbach weiden. Dort haben wir die
Mébglichkeit, unsere Produkte im neu errichteten

Hofladen anzubieten, was unsere Verkaufsmog-

lichkeiten sehr ausweitet. Fiir die Lagerung der

Waren im Hofladen méchten wir einen Gewerbe-
kiihlschrank anschaffen.

Der Absatzder Produkte wird zusitzlichverbessert
durch attraktive Marketingma3nahmen und profes-
sionelle Unterstiitzungfiirdie Offentlichkeitsarbeit.

Dafiir wird ein Teil der Investitionssumme einge-

Jetzt konnen
Sie sich
beteiligen -
und investieren
in eine
nachhaltige
Landwirtschaft.




DAS FINANZIERUNGSPROJEK

Geschaftsentwicklung

In der Vergangenheit konnten wir unseren Be-
tricb gut etablieren und mochten ihn mit der
Anschaffung der Mobilstille weiter ausbauen. Wir
lieben, was wir tun und mochten unsere Arbeit mit
den Schafen mit dem gleichen Herzblut weiterfiih-

ren wie bisher.

.

Wir sind Mitglied bei SlowFood und bei der
Genussgemeinschaft Stidter und Bauern. Uber
diese beiden Kanile konnen wir ein breites Pub-

likum erreichen und erhalten dabei zunehmende

Unterstiitzung. Es freut uns besonders, wenn wir
regional an einen Personenkreis verkaufen kon-
nen, der unsere Ware wertschitzt und gleichzeitig
Interesse fiir unsere Arbeit mitbringt. Unsere Pro-

dukte sind in der Regel ausverkaulft.

Durch die Kooperation mit den vielen Kleinziich-
tern konnen wir unser Angebot etwas erweitern, so

dass sich die Investition auch lohnt.

Wir emittieren Genussrechte in einer Gesamtho-
he von 45.000 EURO, um damit unser Vorhaben zu
finanzieren.

Genussrechte sind ein Finanzierungsinstrument,
das eine direkte finanzielle Beteiligung von Ver-
brauchern an einem Betrieb ermoglicht. Ab der

Investitionssumme von 1000.- Euro konnen Sie

sich an unserem Vorhaben beteiligen. Die folgende
Tabelle gibt einen Uberblick iiber die Konditionen.

Sie als Anleger konnen sich zwischen den Varian-

ten 1 oder 2 entscheiden.

Die detaillierten Konditionen des Genussrechts

finden Sie in den Genussrechtsbedingungen auf
einem gesonderten Informationsblatt.

Durch Thre Beteiligung stirken Sie aktiv regionale
Wirtschaftskreisldufe, den 6kologischen Landbau
und den Erhalt handwerklicher Traditionen.



STUCKELUNG
LAUFZEIT

ZINSSATZ

UBERTRAGBARKEIT

KUNDIGUNG

FORMEN DER
RUCKZAHLUNG

) 2 Iﬁ‘ .

Zwei Moglichkeiten Ihrer Beteiligung

-~ T
VARIANTE 1 VARIANTE 2
1000 € 1000 €
Unbefristet Unbefristet
1,0 % p.a. 3,0 % p.a.*

(Auszahlung in EURO) (mittels
Warengutscheinen)

Genussrechte sind jederzeit auf andere Personen iibertragbar
bzw. verkaufbar, Basis fiir die Ubertragung ist der Nominalwert.

Frithestens 6 Jahre nach Zeichnung zum Jahresende
mit 12 Monaten Frist.

Riickzahlung in Geld:
Genussrechtsbetrag wird mit Wirksamwerden
der Kiindigung zuriickiiberwiesen.

Riickzahlung in Gutscheinen:

Riickzahlung des Genussrechtsbetrags

erfolgt durch Warengutscheine iiber die Dauer von fiinf Jahren
jeweils zum Jahresanfang.

* Warengutscheine kdnnen gegen Produkte und samtliche Angebote und Leistungen der

Arche Schaferei Wolle & Kraut eingeldst werden.




WIE KOMMT IHRE BETEILIGUNG ZUSTANDE?

Sechs Schritte

Schritt 1:

Anfordern der Genussrechtsbedingungen und des
Zeichnungsscheins bei Verena Hausmann,

82402 Seeshaupt, Telefon: 08801/914940,
E-Mail: info@wollekraut.de

Schritt 2:
Durchsicht der Anlegerinformationen und der Ge-

nussrechtsbedingungen.

Schritt 3:
Zeichnungsschein ausfiillen, unterschreiben und
per Post mit Sendenachweis schicken an Verena

Hausmann, Herzogstandstr. 8, 82402 Seeshaupt

Schritt 4:
Verena Hausmann bestitigt die Annahme der
Zeichnung durch Zusendung der Kopie des ange-

nommenen Zeichnungsscheins.

Schritt 5:

Nach Erhalt des gegengezeichneten Zeichnungs-
scheinsistder gezeichnete Betrag innerhalb von 16
Werktagen auf das im Zeichnungsschein angege-

bene Konto von Verena Hausmann zu iiberweisen.

Schritt 6:

Verena Hausmann bestitigt den Zahlungseingang,
sobald erfolgt und versendet ein Zertifikat. Es er-
folgt der Eintrag ins Genussrechtsregister.




Gesetzlicher Risikohinweis

Der Erwerb dieser Vermogensanlage ist mit erhebli-
chen Risiken verbunden und kann zum vollstindigen

Verlust des eingesetzten Vermogens fithren.

Im Falle einer Insolvenz des Betriebes werden

orderungen der Genussrechtzeichner
derungen aller nichtnachran .
- biger bedient. Aulerdem konnen Riickzahlungen
y wssrechten sowie Zinsgalﬂungen nur so lan-
den, wie diese fiir unseren Betrieb -
- die Eroffnung eines Insolvenz-
diesem Fall wiirde sich

oglichen Zeitpunkt

1 ieb wieder iiber ent-

Mittel verfiigt (qualifizierter

.__‘-' ckiritt), '

 Fi fwaigq__ Verluste, die'in Einzeljahren auftreten

ussrechtszeichner nicht haf-
1. Dic U éﬁ konnen friihestens nach 6 !
etf' um J ahre sen IIllt 1‘2 MonatexﬂT rist gekiin-
d1 weidqn Wo]le_n‘sigc_l}Anlt:g\ervorzemgvon ihren
\Qeiltlsérgc}lte "-ﬁ‘en{ten I]]IISS\CII sic dafiir einen

t}ﬁﬁ K __.ﬁéden Falls sﬁ;h bei uns Kaufinteressenten \
e melde : wurdenwn"den Kontakt herstellen. Fiir den
\ s, Fall des ‘Vf}kaufs stellen wir Abtretungsformulare
- {{\"‘ zur Verf"ugung. \
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ARCHE-SCHAFERElI WOLLE&KRAUT
Verena Hausmann

82402 Seeshaupt

Telefon 08801 - 914940

info@wollekraut.de

www.wollekraut.de

Instagram und Facebook #wollekraut
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