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Liebe Mitglieder und Freunde der Genussgemeinschaft Städter und Bauern e.V.,

liebe Slow Food Freunde und Netzwerkfreunde,



unser Titelbild zeigt den Olivenbauern Prokopis vom Demeter Betrieb
Platanenblatt auf der Insel Lesbos. Dort fanden die ersten Herbststürme statt.
Sobald der erste ergiebige Regen kommt, kann mit der Ernte begonnen werden.
Inzwischen werden die Netze im Olivengarten ausgelegt. Die Vorbereitungen laufen
gut, die Erntehelfer sind angekommen und die Netze werden gemeinsam repariert.
Wie im gesamten Mittelmeerraum merkt man auch auf Lesbos, dass sich das Klima
verändert. Das hat zur Folge, dass es im Hain Veränderungen bedarf. Zum Beispiel
werden die Bäume weniger beschnitten, da beschnittene Bäume in Zeiten langer
Dürre immer weniger Oliven herausbilden. Zu dem Thema gab es Mitte Oktober den
Besuch eines Journalisten der Deutschen Welle. Er befragte Bauer Prokopis zum
Thema Klimawandel. Es wird wohl ein kurzes Feature für die ARD entstehen – wir
werden dazu berichten. Die solidarische Vorbestellphase für das Öl läuft noch
bis Mitte November. Bestellen bitte direkt bei Olivenölbestellung Platanenblatt. Wir
organisieren wieder einen Abholtermin für München. Update: die Ernte hat
erfolgreich begonnen in der letzten Oktober Woche.



Schweisfurth Stiftung verleiht Tierschutz Kochmütze in München

Mit dieser Initiative fördert die Schweisfurth Stiftung die stärkere Verankerung des
Tierschutzgedankens in der Außer-Haus-Verpflegung. Seit 2008 zeichnet sie mit
Projektpartnern einmal jährlich Betriebe aus, die bei den Zutaten tierischen
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Ursprungs auf artgerechte Haltung, regionale Herkunft und Nachhaltigkeit achten.

Ausgezeichnet wurde in München das Restaurant Broeding mit Manuel Reheis.

Seit 1990 eine Institution für feine biologische Küche. Als Mitglied der Slow Food
Chef Alliance und Mitglied in der Genussgemeinschaft Städter und Bauern e.V.
pflegt er den persönlichen Kontakt zu den Produzenten und landwirtschaftlichen
Betrieben.

Er gibt Fortbildungen zur Ganztierverwertung und nimmt an vielen Veranstaltungen
der Genussgemeinschaft sowie der Slow Food Bewegung teil.

Des Weiteren wurde das Casino der Versicherungskammer Bayern mit Hubert
Bittl ausgezeichnet. Das Casino ist seit 2004 bio-zertifiziert. Sein vielfältiges Wissen
gibt der Preisträger auch als Mitglied der Bio-Mentoren an interessierte Kollegen
weiter. Er bereitet mit seinem Team täglich 800 Mittagessen zu. Dabei wird der
„Nose-to-tail“ Gedanke für tierische Lebensmittel umgesetzt. Wir gratulieren!

Text als Auszug aus der Pressemitteilung der Schweisfurth Stiftung.





Neue bayerische Bio-Königin 

Die ökologische Land- und Lebensmittelwirtschaft in Bayern hat eine neue
Botschafterin: Raphaela I. wurde am Samstag, 1. Oktober auf dem Biohof Lex in
Emling/ Bockhorn (Lkr. Erding) feierlich zur Bayerischen Bio-Königin gekrönt. In ihrer
zweijährigen Amtszeit will Raphaela I. noch mehr Menschen von Bio überzeugen:
„Mit Bio kommen wir alle voran! Bio ist gut fürs Klima, für die Artenvielfalt, für den
Schutz unserer Böden und Gewässer, für unsere Nutztiere. Genießen und dabei
Gutes tun – das geht mit Bio, und ganz besonders gut mit Bio aus Bayern!“

Mehr Hintergrund und ein Foto mit Raphaela Hier.

 

 

Pestizidatlas erhält Sonderpreis des Salus-Medienpreises

PAN-Germany, BUND und die Heinrich-Böll-Stiftung sind für den Pestizidatlas
2022 mit dem Otto Greither Sonderpreis des Salus-Medienpreises für ihre
journalistische Leistung und Aufklärungsarbeit über Pestizide ausgezeichnet worden.
Die Jury hatte keine einfache Aufgabe: Über 190 Beiträge wurden eingereicht, so
viele wie nie zuvor. Weiterlesen Hier.





WG-Zimmer gesucht in Freising

Wir bitten unsere Leser und Freunde um Hilfe für Raphael Agethle, der im 1.
Semester in Freising Landwirtschaft studiert. Als Sohn der Familie Agethle, Englhorn
Hof in Schleis bei Mals im oberen Vinschgau ist er uns gut bekannt. Der Hof ist
Mitglied der Genussgemeinschaft Städter und Bauern seit vielen Jahren.

Danke für jeden Hinweis direkt an info@genusssgemeinschaft.de

Vielen Dank jetzt schon an unsere solidarische Gemeinschaft für die Unterstützung
bei der Suche durch TAGWERK Biometzgerei, die TAGWERK Läden sowie die

Arbeitsgemeinschaft Bäuerliche Landwirtschaft.
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Genussbildung im Einsatz

Unser Mitglied Stefan Becker, Privatkoch, u.a. aktiv im genussvollen Bereich der
Münchner Volkshochschule, veranstaltet im kommenden Frühjahr einen
Lammkochkurs mit dem Lammfleisch der Arche-Schäferei Wolle&Kraut. Als
kulinarischer Botschafter der Genussgemeinschaft steht er eng im Austausch mit der
Schäferin Verena Hausmann. Saisonal, regional und handwerklich steht im Rezept
ganz weit Oben und das persönliche Beteiligen an unseren Projekten. Danke Stefan
Becker für deinen Einsatz. Wir geben Ort und Termin noch bekannt.





Ausgewählte  Veranstaltungen/Termine im November



19.11. 2022 11:00 – 15:00 Uhr 

Siebenmachen Gallerie München 

Vom Schaf zum Schal 

Mona Knorr, Mitglied der Genussgemeinschaft verarbeitet u.a.

Wolle vom Alpinen Steinschaf. Vermittelt wird der Weg von der

Schäferei bis zum Kleidungsstück in allen Schritten.
Zum Hintergrund: Regionale Wolle und Eintrag in unserer Terminrubrik 19.11.
München

 

 

23.11.2022 09:30 – 17:30 Uhr 

im Lindenkeller, Freising

Landwirtschaft und Klimaschutz

BUND-Naturschutz: Fachtagung in Freising

 

 

24.11.2022 08:00  18:00 Uhr

Boden Tag der Ig-gesunder Boden

Bodenleben und Landwirtschaft  





25.11.2022

Die Arbeitsgemeinschaft Bäuerliche Landwirtschaft, ABL, organisiert in diesem Jahr
eine Bundesweite Kampagne zur gemeinwohlorientierten Verpachtung von
öffentlichen Flächen. Gefordert wird von den Kommunen, Verantwortung für ihre
Flächen zu übernehmen und ihren Gestaltungsspielraum zur Förderung einer
regionalen, strukturreichen Landwirtschaft zu nutzen. Die Vergabe von Pachtfläche
soll nicht nach Höchstgebot oder Gewohnheit erfolgen, sondern nach der
Gemeinwohl-Leistung des Betriebs. Weitere Informationen bei ABL
Mitteldeutschland .





24.11. – 31.12.2022

Tollwood Festival, Theresienwiese München
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Unter dem Motto „Tatort Zukunft“ stellt Tollwood ab 24. November die 17 Ziele der
UN für nachhaltige Entwicklung in den Fokus – gemeinsam handeln für eine
lebenswerte Welt.

Weitere Veranstaltungen aktualisiert in unserer Terminrubrik





Buch-Tipp

Ulrich Grober „Die Sprache der Zuversicht“ 

Inspirationen und Impulse für eine bessere Welt

 Angesichts zahlreicher Krisen droht sich ein dumpfes Gefühl von Resignation
breitzumachen. Was wir jetzt brauchen, ist neue Kraft - und vor allem Zuversicht.

Die Quelle dafür tragen wir in uns: unsere Sprache.

Erschienen im OEKOM Verlag

 

 

Gesunder Tipp

Das Foto am Ende unseres News Letters entstand bei der Führung in der  Ölmühle
Garting. Alle Teilnehmer waren hoch begeistert über die Arbeit des Familienbetriebs.

In München, Nähe Viktualienmarkt befindet sich der Laden in der Stadt. Die feinen
Öle können dort verkostet und erworben werden (Westenrieder Strasse 16).

Das Garting - der Laden in der Stadt. Jeden Mittwoch gibt es kreative und feine
Salatkreationen zum Genießen Vorort oder auch zum Mitnehmen





Wer an unseren Veranstaltungen und Führungen teilnehmen möchte, kann sich
gerne jederzeit bei uns melden. Auch Nichtmitglieder sind herzlich willkommen.



 

Mit besten Grüßen

  

Marlene Hinterwinkler

Markus Hahnel
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Impressum:

Newsletter der Genussgemeinschaft Städter und Bauern e.V., Holzstraße 15b, 80469 München

V.i.S.d.P.: Erster Vorsitzender Markus Hahnel

Redaktionskontakt: info@genussgemeinschaft.de





Die Genussgemeinschaft Städter und Bauern e.V. finanziert sich durch ehrenamtliche Arbeit sowie durch
Mitgliedsbeiträge.

Dieser Newsletter erscheint in unregelmäßigen Abständen und informiert Sie laufend über die neuesten Ereignisse
und künftigen Entwicklungen und Vorhaben der Genussgemeinschaft Städter und Bauern. Die Informationen stellen
wir nach bestem Wissen und Gewissen zusammen. Trotzdem können Angaben falsch oder veraltet sein oder auf
Irrtum oder Missverständnis beruhen. Eine Haftung können wir in keinem Fall übernehmen. Gern dürfen Sie diesen
Newsletter an Freunde und Bekannte weiterleiten und so für unser Projekt werben. ‒ Sollten Sie keine weitere
Zusendung wünschen, klicken Sie bitte hier.




Besuche uns in den Sozialen Netzwerken.

Werde Mitglied
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Facebook Webseite

Hier kannst Du Dich von unserem Newsletter abmelden.
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