TIERHALTUNG: Milchvieh

Grinland kann nur mithilfe
von Wiederkduern zur
Nahrungsmittelversorgung
beitragen, dabei entstehen
Milch und Fleisch.
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DARUM GEHT’S:

Bio-Milch ist ein stark gefragtes Produkt am
Markt. Zu jedem Liter Bio-Milch gehéren
rund 25 g Bio-Fleisch als Koppelprodukt.
Dabei zeigt sich eine grofie Spanne. Einfluss
nehmen der Betriebstyp, die Milchleistung
und die Zerlegeverluste.

ie Griinlandwirtschaft ist eine bedeutsame
Maoglichkeit, aus Pflanzen, die nicht fiir den
menschlichen Verzehr geeignet sind, Nah-

rungsmittel zu erzeugen. Griinland hat zudem einen
hohen biologischen und kulturellen Wert. Und im

— Koppelprodukt Fleisch
Jahrliche Menge je Fleckvieh-Milchkuh nach Betriebstyp und Mastverfahren

ZUGEORDNETE BETRIEBE RINDFLEISCH FUR
(TYP UND VERFAHREN) VERZEHR (KG)
Mast weibl. Kalb, 8 Monate A1,B1,C1 "
Mast méannl. Kalb, 8 Monate B1,B2,B3,C1,C2,C3 42
Mast mannl. Kalb, 8 Monate, eigener Stier | A1 40
Jungrind weibl, 16 Monate A2,B2,C2 17
Jungochse, 15 Monate B2, C2 64
Jungochse, 15 Monate, eigener Stier A2 61
‘Ochse, 32 Monate B3,C3 52
Ochse, 32 Monate, eigener Stier A3 49
Altkuh, 3 Jahre, melkend alle 67
eigener Zuchtstier A, A2,A3 7
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Biolandbau nimmt Griinland rund 60 Prozent der
Anbauflidche ein, sofern man auch den Kleegrasanbau
auf den Ackern hinzuzihit.

Wenn Kiihe, Schafe oder Ziegen das Griinland nut-
zen, entstehen Nahrungsmittel in Form von Milch und
Fleisch. Bio-Milch und -Milchprodukte sind neben
Oko-Eiern und -Mehl die beliebtesten Produkte am
Markt. Die Nachfrage nach Bio-Milch wuchs 2019 um
6 Prozent. Die Bio-Griinlandfliche legte um 6,4 Prozent
zu. Doch besteht ein krasses Missverhéltnis zwischen
dem Konsum von Bio-Milch und Bio-Fleisch.

Die Folge davon ist, dass der tiberwiegende Teil der
Kilber von Bio-Milchviehbetrieben in den konventi-
onellen Viehhandel geht, weil der Bio-Markt fiir sie
keinen Bedarf hat. Diese Kilber erwartet ein wenig
artgerechtes Leben meist ohne Weide und Auslauf.
Die Kilber sind das Koppelprodukt der Bio-Milcher-
zeugung. Daher ist der mengenmiflige Zusammen-
hang zwischen Milch und Fleisch, die beide im We-
sentlichen vom Griinland stammen, interessant.
Ausgehend von der Nachfrage nach Bio-Milch stellt
sich die Frage, welche Menge Rindfleisch anteilig
entsteht und von Bio-Konsumenten zu kaufen wire.

Drei Betriebstypen, drei Verfahren

Die folgende Berechnung setzt bei der einzelnen Kuh
und deren Milchmenge an, die jahrlich verkauft wird.
Darauf bezieht sich die ermittelte Fleischmenge, die
mit der Milchproduktion in Zusammenhang steht.
Das Verhiltnis von Milch zu Fleisch ist je nach Be-
triebstyp und Mastverfahren unterschiedlich. Hier
bilden drei Betriebstypen und deren Mastverfahren
die Grundlage der Kalkulation (siehe Tabellen).
Betrieb A und Betrieb B haben eine mittlere Milch-
leistung von 6.200 1/Kuh, Betriebstyp C hat eine Milch-
leistung von 7.500 1/Kuh. Betrieb A hat kuhgebunde-
ne Kilberhaltung und jedes Kalb trinkt 1.080 Liter
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Milch. Auflerdem hilt Betrieb A einen Zuchtstier. Die
Betriebe B und C setzen kiinstliche Besamung ein und
ziehen die Kélber am Tridnkeeimer auf. So trinkt dort
jedes Kalb 500 Liter Milch. Dadurch konnen die
beiden Betriebe mehr Milch an die Molkerei liefern.

Fir alle Betriebe werden drei unterschiedliche
Mastverfahren fiir die nicht zur Nachzucht verwen-
deten Kilber berechnet mit unterschiedlicher Mast-
dauer: Im Verfahren 1 werden die Kilber nach acht
Monaten geschlachtet, im Verfahren 2 werden die
Kilber als Jungrind oder Jungochse nach 15 Monaten
geschlachtet, im Verfahren 3 werden die Tiere erst als
Ochse mit 32 Monaten oder als Jungrind mit 15 Mo-
naten geschlachtet.

Von der Jahresmilchleistung der Kuh zdhlt nur die
Menge, die als Frischmilch beim Kunden ankommt.
Von der Jahresleistung muss man demnach die Milch
fiir die Kélberaufzucht sowie Verluste in der Molkerei
und Verderb im Handel abziehen.

Die jahrliche Menge Rindfleisch summiert, was
von der Milchkuh, den aufgezogenen und gemaésteten
Kilbern sowie vom Zuchtstier des einen Betriebs
stammt. Einbezogen sind die Faktoren Zwischenkal-
bezeit, Nutzungsdauer, lebendgeborene Kéilber pro
Geburt, Anteil ménnlicher Kélber, Remontierung der
Altkuh mit 23 Prozent, Kélbersterblichkeit und Kuh-
sterblichkeit mit Nichtverwertung, Abtropfverlust,
Ausschlachtung, Verwertung. Als verdnderliche Fak-
toren gingen ein: Remontierung des Deckstiers mit
drei Prozent, Lebensalter der geschlachteten Tiere,
Warm-Schlachtgewicht, Zerlegeverlust, Innereien.

Beim Betrieb A mit kuhgebundener Kilberaufzucht
entsteht am meisten Fleisch je Liter Milch, weil das
Kalb die verkaufte Milchmenge reduziert. Allerdings
ist der Unterschied zu Betrieb B ohne kuhgebundene
Kilberaufzucht relativ gering. Auch triagt der Fleisch-

—> Milchleistung und Zerlegeverluste sind entscheidend
Jedem getrunkenen Liter Milch Idsst sich eine Fleischmenge zurechnen

BETRIEBSTYP A: MIT STIER/KUHGEB. | B: KUNS[I_. BESAMUNG/ | C: KUNST.I'.. BESAMUNG/
AUFZUCHT/ EIMERTRANKE/MITTLERE | EIMERTRANKE/
MITTLERE LEISTUNG | LEISTUNG HOHE LEISTUNG

Jahrliche Milch (Liter/Kuh)

gemolken 6.200 6.200 7500

geliefert 5120 5.700 7.000

Verluste Molkerei und Handel | 153 170 209

Menge zum Verbrauch 4.967 5,530 6.791

Jihrliche Fleischmenge (kg/Milchkuh)

Verfahren 1: bis 8 Monate 125 120 120

Verfahren 2: bis 15 Monate 152 148 148

Verfahren 3: Ochse/Jungrind | 141 136 136

bis 32 bzw. 156 Monate

Fleischmenge [g/Liter Milch)

Verfahren 1: bis 8 Monate 25 22 18

Verfahren 2: bis 15 Monate 31 27 22

Verfahren 3: Ochse/Jungrind | 28 25 20

bis 32 bzw. 15 Monate

BASIS IST EIN OKO-MILCHVIEHBETRIEB, DER ALLE KALBER AUFZIEHT, MIT 40 KUHEN UND NACHZUCHT.
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anteil des eigenen Stiers nur wenig zur jdhrlichen
Fleischmenge bei, weil sie sich auf die gesamte Kuh-

herde verteilt.

Der Unterschied zu Betrieb B mit derselben Milch-
leistung ist mit 11 bis 13 Prozent nicht sehr grof3. Am
wenigsten Fleisch je Liter Milch fallt bei Betrieb C an.
Aufgrund seiner um 21 Prozent hoheren Milchleistung
schneidet er deutlich besser ab. Entscheidend fiir die
Kailber bleibt aber, dass es notwendig ist, die Vermark-
tung von Bio-Milch und Bio-Fleisch in Balance zu

bringen. «—

Ein ausfiihrlicher Artikel ist in der Zeitschrift Lebendige

Erde 6/2020 erschienen

Leckmassen
zur Selbstversorgung

KULMIN® BL-OLB - KULMIN® Phos-OLB - KULMIN® Leckeimer-OLB

Im Leckeimer oder Leckkiibel

Vorgaben des Bioland e.V. hergestellt.
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Bergophor Futtermittelfabrik

Dr. Berger GmbH & Co. KG
95326 Kulmbach - Tel. 09221 806-0
www.bergophor.de

KULMIN® BL-OLB, KULMIN® Phos-OLB, KULMIN® Leckeimer-OLB konnen in der 6kologischen/
biologischen Produktion gemdR den Verordnungen (EG) Nr. ‘834/2007 und (EG) Nr. 889/2008
verwendet werden. Zertifiziert durch die QAL GmbH, DE-OKO-060 und gemal den i
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