Liebe Freunde der Genussgemeinschaft Stadter und Bauern,

Wéhrend in Minchen das Oktoberfest lautstark seinen Auftakt feiert,

kampfen wir mit vielen Verblndeten im ,,Aktionsbiindnis Artgerechtes Minchen*
daflr, dass die Bewertungskriterien fir 6ffentliche Veranstaltungen der
Landeshauptstadt Minchen keinen Kahlschlag fir BIO bedeuten.

In der kommenden Woche will der Wirtschaftsausschuss dariiber entscheiden.
Wir sagen NEIN zu dieser Vorlage! Hier der Brief der Okoverbande an

den Oberbilrgermeister der Stadt Miinchen.
http://www.genussgemeinschaft.de/news/lvoe-stellungnahme-zum-
bewertungssystem-kriterien-oekologie-der-landeshauptstadt-muenchen/
http://www.artgerechtes-muenchen.de/

Der ,Okoerlebnistag“ am Leitzachtaler Ziegenhof am 10.9. konnte wegen Regen
und Kalte leider nicht auf der Bucher Alm stattfinden. Kurzfristig wurde die
Veranstaltung mit 20 Teilnehmern aus Stadt und Land an den Hof in Fischbachau
verlegt. Martina und Werner Haase sowie die Teilnahme von Marika Kinshofer,
Managerin der Okomodellregion Miesbacher Oberland haben wertvolle Beitrage
geliefert zum Themenfeld Okolandbau von der Weide in den Stall und in die
Verarbeitung. Almwirtschaft mit all seinen Facetten von den Problemen mit
uneinsichtigen Freizeitsportlern, der Pflege der Wiesen und Wege in naturnaher
Bewirtschaftung sowie der vielen und mihevollen Arbeit in den Hanglagen verlangen
viel Einsatz und schwere kérperliche Arbeit der Bauern.

http://www.oekomodellregionen.bayern/oko-modellregion/miesbacher-oberland/




Termine, Buch-, Film- und Ausstellungs Tipps:

Pradikat besonders wertvoll!

Buch-Tipp: ,Das Wunder von Mals* erschienen im Oekom Verlag Miinchen.

Wie ein Dorf im Oberen Vinschgau eine ,pestizidfreie Gemeinde” wird. Eine
Anleitung zum Widerstand vom Dokumentarfilmer und Autor Alexander Schiebel.
https://www.oekom.de/nc/buecher/gesamtprogramm/buch/das-wunder-von-mals.html

In ARTE kommt am Donnerstag, den 21.9.17
um 19:40 Uhr —20:15 Uhr

Eine 30minitige TV-Dokumentation
»Leben ohne Ackergifte”. Das unbeugsame Dorf im
Vinschgau — von Alexander Schiebel.

https://www.arte.tv/de/videos/073398-007-A/re-
leben-ohne-ackergift/

Film-Tipp: ,,DAS SYSTEM Milch*

liefert mit seiner Vielzahl an interessanten Informationen einen wichtigen Denkansatz
zu einem hochaktuellen Thema. Der Dokumentarfilm von Andreas Pichler, der fir
seine Arbeiten vielfach ausgezeichnet wurde ist u.a. Grimme Preistrager.

Der Film schildert das internationale System der industrialisierten Landwirtschaft.

Ein positives Zeichen flr eine kleinstrukturierte biologische Landwirtschaft vertritt

der Englhorn Hof in Schleis bei Mals mit Biobauer und Visionar Alexander Agethle,
den wir in der Genussgemeinschaft Stadter und Bauern zu unseren befreundeten
und unterstitzenden Héfen seit vielen Jahren kennen. Wir haben fir den Film —
zusammen mit Slow Food Deutschland eine Patenschaft Gbernommen.
https://www.dassystemmilch.de/

Termin in Miinchen: siehe dazu die Terminrubrik der www.genussgemeinschaft.de
Mittwoch, 20.9. um 19 Uhr im Monopol Kino und um 20:30 Uhr im Filmtheater
am Sendlinger Tor mit anschlieBendem Biihnengesprach u.a. mit Alexander
Agethle, dem Filmemacher Andreas Pichler, Markus Hahnel und dem EU
Abgeordneten Martin Hausling.




Ausstellungs-Tipp:
Getreide Vielfalt im Okologischen Bildungszentrum Miinchen.

Okologisches Bildungszentrum Miinchen

Ein Korn fiir die Welt. Vielfalt. Kulturlandschaft. - von Edith und Robert
Bernhard bis 3. November 2017

Das Okologische Bildungszentrum Miinchen prasentiert vom 16. September
bis zum 3. November eine auBergewodhnliche Sammlung zur Getreidevielfait.
Die Sonderausstellung, zusammengestellt von den beiden engagierten
Sudtiroler Vielfaltsgartnern Edith und Robert Bernhard, demonstriert in
eindrucksvoller Weise Jahrtausende der Evolution des Getreideanbaus.

Wir waren dabei — gestern zur Vernissage - und haben uns sehr gefreut Edith und
Robert wiederzusehen, die wir bei einer Gruppenreise der ,Genussgemeinschaft®
in ihrem Vielfaltsgarten in Burgeis kennenlernen durften.

TR \
»~Unsere Arbeit wirkt der derzeit einschrinkenden und
unterdrickenden Saatgutpolitik und der rasanten
genetischen Erosion entgegen - fiir alle kommenden
Generationen, mehr Lebensqualitat und Vielfalt, fiir

einen respektvollen Umgang mit unseren Mitmenschen
und mit der Natur.

Nur so besteht die Hoffnung, dass diese wunderbare
Vielfalt in vielen Gérten und auf vielen Feldern wichst,
sich dort anpassen kann, die Klimaverédnderung
miterleben darf und uns durch ihre Niitzlichkeit und
Schénheit gewinnt und uns somit auch in Zukunft
erhalten bleibt.”

Edith und Robert Bernhard




INVESTIEREN in Okologische Landwirtschaft und kleinstrukturierte
Wirtschaftskreislaufe:

Ein Beispiel wie ein anderes System der Lebensmittelwirtschaft mdglich ist,
zeigt die ,Simsseer Weidefleisch Genossenschaft®.

Wir haben den Betrieb, der vor kurzem in Stephanskirchen Nahe Rosenheim eréffnet
wurde, ausgiebig besucht. Vom kleinen Schlachthaus, in die angrenzende Metzgerei
mit handwerklicher Verarbeitung und Warmfleischtechnik, hin zum schénen Laden
und Gastronomiebereich. Eine Freilandschweinehaltung erganzt

den Betrieb auf dem angrenzenden Acker. Es gibt noch Anteile in der Verbraucher-
Erzeuger Gemeinschaft. Dazu bitte direkt Kontakt aufnehmen. Der Betrieb ist auf der
Seite der Genussgemeinschaft eingetragen.

http://www.simsseer-weidefleisch.de/genossenschaft/
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SAVE THE DATE: Samstag, 21. Oktober 2017 Kirbisfest am Billesberger Hof
in Moosinning bei Erding. Details folgen in unserer Terminrubrik.

Wir freuen uns Uber neue Mitglieder, die unsere Arbeit unterstiitzen. Macht mit!

http://www.genussgemeinschaft.de/unterstuetzen-sie-unsere-arbeit/

Wir wiinschen all unseren Lesern und aktiven Mitgliedern einen bunten Herbst.

Markus Hahnel Marlene Hinterwinkler

Minchen, September 2017



